
 JA あいち三河は愛知学泉短期大学食物栄養学科との産学連携協定に基づき、６月６日

（木）に特別演習として、学生（２年生）に家庭で活用できるレシピ集発行に向けた事業説

明を行います。 

 今年度、同大学学生は、法性寺ねぎや岡崎おうはんなどの岡崎市農産物ブランド推進品目

や、八丁味噌や宮崎茶などの“岡崎らしい”素材のほか、通常廃棄する部分等も活用した創

作料理を考案します。また、ご家庭でも簡単に活用できるよう、レシピを紹介するチラシを

同ＪＡと学生で作成予定です。チラシは両面刷りで表面に和食、裏面に洋食を掲載します。 

 また、新たな取組みとして、おかざき農遊館（岡崎市東阿知和町）内にある農遊食堂や市、

ＪＡのイベント等で、令和４、５年度に完成させた創作料理を披露し、販売する場を設ける

ことで、実践の場を作る予定です。 

 

 

 

【取材対応：６月６日（木）１３：１５～ 】 

▲特別講義の様子 ▲令和５年度完成したレシピ本 

  

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

取材対応（内容：特別講座）    

日  時：６月６日（木）１３：１５～１４：１５ 

開催場所：愛知学泉短期大学（岡崎市舳越町上川成２８） ６号館３階６３１教室 

※学校北側に駐車場がありますので、お車はそちらにお停めください。 

※１号館１階事務室で受付をお願いいたします。 
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令和６年５月１３日 

 

 

※この情報は、ＪＡグループ愛知記者会、岡崎市政記者クラブにおいてプレスリリースしています。 

＜お問い合わせ＞ ※取材にお越しいただける際は、事前にご連絡ください。 

ＪＡあいち三河 総合企画部 企画広報課（担当：岡田） 

ＴＥＬ：0564-55-3034 ＦＡＸ：0564-55-2950 E-mail：kouhou@ja-aichimikawa.or.jp 


