
 

 

    

 

 

 

  

ＪＡ愛知北（江南市／組合長：大藪泉）は、岩倉市

産の水耕ミツバ・トマトを使用した岩倉市の新たな

名産品「みつばのジェノベーゼ風ソース」「完熟ト

マトのトマトソース」の販売を開始します。 

令和 2 年 12 月に「いわくら名産品開発事業」の

募集が始まり、ＪＡ愛知北にて岩倉市の野菜を使用

した岩倉名産品開発の取り組みを行ってまいりまし

た。その後、打ち合わせ・試食会を行い、１２月１

日(水)の岩倉市政５０周年記 念式典にてお披露目

し、販売を開始します。 
 

★商品名：「ミツバのジェノベーゼ風ソース」  

「完熟トマトのトマトソース」  １個 150ｇ 750 円(税込) 

★販売開始日：令和 3 年 12 月 1 日(水) 市政 50 周年記念式典で名産品として披露 

★販売場所：当ＪＡ全支店、産直センター扶桑店・岩倉店 

★特徴：素材の旨みをギュッと濃縮したパスタ以外にも使える万能調味料です。 

コロナ禍で外食が制限される中、少し贅沢な味わいをお楽しみください。 

 

パスタソースをＰＲする職員 

                                             

≪いわくら名産品開発事業≫これまでの経緯 
 令和 3 年の岩倉市政５０周年記念事業の一つ、「いわくら名産品開発事業」にて岩倉らしさを市内

外にＰＲし、シビックプライドにつながる名産品を開発するための支援が行われました。 

エントリー方式で募集、厳正なる審査を受け、11 品目に選ばれました。 

商品開発にあたり、幅広い世代の方の食を考えました。トマトソースは、当ＪＡ産直センターで売

り上げＮo.１のトマトを使用。ジェノベーゼソースは通常バジルを使うのが一般的ですが、安定的な

出荷のある水耕ミツバをジェノベーゼ風に仕上げて食べやすく仕上げました。 

＊お問い合わせ先＊ 

ＪＡ愛知北 総合企画部企画課（五島・長谷川・山本） 

TEL：0587-50-0008／FAX：0587-55-1675 

HP：http://www.ja-aichikita.or.jp/ 

E-mail：koho@aichikita.aichi-ja.or.jp 

 

岩倉市認定 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

NEWS RELEASE JA 愛知北 

令和3年11月26日 

「みつばのジェノベーゼ風ソース」 

「完熟トマトのトマトソース」新発売！！ 
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